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Anlipasti

mais pas antipathiques !

Arancini al Ragu @ 9¢€
£ Boulettes de riz frites au Ragu (2 piéces), sauce tomate et parmesan

Frittura di Mare 10€
e Assiette de beignets de calamars, de fruits de mer et de fleurs de courgette

Melone e Parma 12€
¢ Assiette de melon, Jambon de Parme et créme balsamique

Carpaccio di Bresaola 13€

Bresaola, roquette, Grana Padano, huile de citron et pesto de basilic

Insalata Estiva (# 15€
= Salade, tomates d’antan, fraises, pesto de basilic, Burrata et creme balsamique

Tagliere Salumi Q 17€

Prosciutto crudo, Speck dell’Alto Adige IGP, Mortadella pistachée Gran Valle

Menatti, légumes marinés, huile de basilic, olives et assortiment de fromages

italiens, le tout servi sur une planche

Pi
Autentica e Croccante !

La Croccante o 14€
4 Pate a pizza vierge, Pancetta croustillante, Burrata Pugliese et pesto de basilic

Pinsaci di meno Q 14€

Pate a pizza vierge, Jambon de Parme, roquette et creme balsamique

La Chiccheri 15€

Pate a pizza vierge, saumon fumé, parmesan, citron vert et pistaches

La Scarcioffa 15€
2 Pate a pizza vierge, créme d’artichaut, Speck, tomates cerises et copeaux de

Pecorino
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AUTENTICA CUCINA

~ DECOUVREZ LA STREET FOOD ITALIENNE AVEC |
" CETTE SPECIALITE TOUT DROIT VENUE DES POUILLES ' /8

Colla 12€
2 Pain a pizza, Prosciutto Cotto, salade iceberg, jus de citron et Gorgonzola,

le tout servi avec des frites

Cruda 15€
y

Pain a pizza, Prosciutto Crudo di Parma, roquette et Burrata Pugliese,
le tout servi avec des frites

Calz oni pizza, autrement !

Pugliese Q (@ 13€

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte et champignons

Classica
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, champignons et
Prosciutto Cotto

Piccante Q 15€

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte et Spianata piccante

15€

Bianca 16€
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola et Speck
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Pizze Bianche

Base Mozzarella

1 Formaggi Q (@ 12€

Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Grana

Padano, Gorgonzola, Emmental, Provola
Affumicata

La Semplice (/’ 14€
Mozzarella di Bufala Campana, tomates
cerises, basilic, pesto de basilic

Italiana O 17€

Base Ciccio, Prosciutto di Parma 20 mesi
Cavazutti, Mozzarella di Bufala Campana,
basilic frais, tomates séchées (garnitures
ajoutées a froid)

La Bianca 17€
Mozzarella Fior di Latte, Coppa stagionata,

tomates séchées, roquette, Burrata

Profumi di Mare 18€
Mozzarella Fior di Latte, créeme de courgette
Demetra, saumon fumé tranché main, Burrata
di Pugliese, zestes de citron vert

Tartufata Q) 19€
Mozzarella Fior di Latte, creme & la truffe
Demetra, champignons, Mortadella a la truffe
Gran Valle Menatti, roquette, tomates cerises

Pistacchiosa 19€
Mozzarella Fior di Latte, créme de pistache

Demetra, Mortadella Gran Valle Menatti,
Stracciatella, tomates confites, pistaches
concassées

Pizza de Nico 15€

Voir la suggestion du jour a ’ardoise
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Pizze Rosse

Base Tomate

Margherita (@ 10€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais
Napoli 12€

Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, anchois,
capres, olives noires

Vegetariana Q) (@ 12€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, légumes
grillés, champignons

4 Slagioni 13€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais,

Prosciutto Cotto, champignons, artichauts,
olives noires

Bufala ({’ 13€
Mozzarella di Bufala Campana, basilic frais
Parmigiana 13€

Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Prosciutto
Cotto, aubergines frites, Grana Padano

Tonno e Cipolla
Mozzarella Fior di
oignons, origan
Panna e Speck 15€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais,

Speck dell’ Alto Adige IGP, Burrata Pugliese

Parma o 15€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Prosciutto
di Parma 20 mesi Cavazzuti, roquette, créme
balsamique

Murgiana 15€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Saucisses
fraiches, pleurotes, tomates cerises, roquette
Diavola Q 15
Mozzarella Fior di Latte, Spianata piccante,
basilic frais

13€

Latte, basilic frais, thon,
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Piatti Caldi & Pasta

Amore e Pasta

Cacio e Pepe (@

Spaghetti, sauce Pecorino et poivre

Gnocchi alla Sorrentina Q) (@

Gnocchi de pommes de terre, sauce tomate basilic et mozzarella

Lasagna Tradizionale
Lasagnes faites maison, recette traditionnelle de Bologna

Raviolacci Q

Ravioli a la viande braisée, sauce tomate, Parmesan et basilic

Paccheroni Peperone
Paccheri de Cecco, creme de poivrons, Stracciatella, Pancetta et poivre

Linguine alla Calabrese §
Linguine, Saucisse ‘Nduja, sauce tomate et basilic

Spaghetti alla Carbonara Q) ELLES SONT DE RETOUR!!
Spaghetti, jaunes d’ceuf, Pecorino Romano, poivre et Guanciale

Risotto di Nico (@

4 Risotto aux asperges, fraises et Parmesan rapé

Scaloppina alla Milanese
Escalope de veau panée, tagliatelles fraiches et Parmesan

Lasagna al Tartufo
4 Lasagnes faites maison, Prosciutto Crudo di Parma, créme de truffe,
mozzarella, Parmesan et champignons

Pasta della settimana
Voir la suggestion du jour a l’ardoise

RAVIOLI %0, PACCHERI TAGLIATELLE

SPAGHETTI LASAGNA

$

13€

13€

14€

15€

16€

16€

17€

18€

19€

19€

16€
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Menu dei Piccolini

Pour nos Bambini — jusqu’a 10 ans

Piatti

(@ Pizza Margherila
ou

(@ Pizza 4 Formaggi
ou

(@ Gnocchi Sauce Tomate

ou

O Piccola Lasagna

Boisson
Sirop a l'eau

Dolci
Piccola Panna Colla
ou
Piccolo Gelato




Un Momento di Dolcezza

Panna Colla 7€

Panna cotta vanille et tartare de fraises au basilic

Cuore di Pistacchio Q 3¢

Fondant chocolat noir et pistache, coeur coulant

Sorbetto al Limone 3€
& 2 boules de sorbet citron, menthe et limoncello

Affogato al Caffe 8€

2 boules de glace vanille et caffe

Tiramisu Tradizionale Q) 8€

Tiramisu traditionnel, recette secréte della casa

Tiramisu Fruils Rouges 8€
4 Tiramisu traditionnel, la recette est aussi secrete

Cassala Siciliana S€
# Créme de ricotta, génoise légére, pate d’amande pistache,

pépites de chocolat noir

Dolce della settimana 8€
Voir la suggestion du jour a 'ardoise

Gela t l La Saison des glaces est ouverte !

Profumi Gelato
Glace Pistache, Vanille, Noisettes Nocciola Piemonte IGP, Fior di Latte et Chocolat

Profumi Sorbetto
Sorbet Citron de Sicile, Mandarine et Figue

1 BOULE 2 BOULES 3 BOULES
3€ 5€ 7€
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T reme de Liqueur

Crema Alpina : Douceur & Tradition des Alpes Italiennes
Savourez les Liqueurs Crema Alpina, des liqueurs crémeuses
parfaites en Digestif ou en Apéritif

Découvrez des saveurs uniques :

Fraise des Bois viclon

u
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REMA
PINA

\GOLINE
BOSCO

"0S0 LIQUORE
DA PANNA FRESCA

RZADRO

CREMA
ALPINA




¥ APERITIVO, .

L'incontournable SPRITZ 15 cl
Campari 6 cl

Martini blanc / Martini rouge 6 cl

Ricard 3 cl
Kir 15 cl
+ SOFTS

*

Acqua natural 1L
Acqua con gas 1L
Acqua naturale 50 cl
Acqua con gas 50 cl
Coca 33 cl
Fuze Tea 22 el
Tomarchio 27,5 cl
coca, orange, citron

Succo du Frutta 20cl

orange, A.C.E ananas

CAFFE TERE N

Expresso

Double expresso
Café allongé
Thé

Cappuccino

Caffe Latté

9€
6€
6€
6€
7.50€

4.50€

4.50€

3€
3€

5€
4.50€

4.50€

4.50€

2.80€
3.50€
2.80€

4€
4.50€

4.50€
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PRESSION
25¢cl

5.50€
5.50€
6.50€

Poretti 8.5

8.5
9.5

Grimbergen

Brooklyn IPA
BOUTEILLE 33 cl
Nastro Azzuro 6€

ARTISANALE

St'orta Blanche 9¢€

St’orta Ambrée 9€

50cl

0€
0€
0€

DIGES TIVO,

Limoncello

Amaretto

Marsala

Grappa Diciottolune

William Lawson’s Finest Blend

Jack Daniel’s n°7

¥ Crema ALPINA Liquore

Shot de Liqueur

Melon, Fraise, Fior di Latte,
Café, Pistache

Ligne de 6 Shot

Melon, Fraise, Fior di Latte, Cafe,

Limoncello, Pistache

4 cl
4 cl
6 cl
5 cl
4 cl
4cl

4cl

5€
8€
5€
8€
6€
8€

4€

20€

N

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération

Ny o



CARTAﬂ%mm%

BRUZZO

DEI VI ¢ N

SICILIA

i 1S5CL 75CL
LE BOLLICINE + +
Prosecco Classico 8 € 28 €
<% VINIBIANCH + +
Puiattino Pinot Grigio 7 € 28 €
Orvieto Classico DOC 6 € 27 €
Soave Montecampo 5€ 25 €
¥ VINNROSSI + +
e Nero D’ Avola - Sicilia DOC Brigantello 5.50 € 26 €
® Montepulciano d’ Abruzzo Casal Farneto 5€ 25 €
® Barbera d’ Asti DOC - Poggio Le Coste 5.50 € 26 €
e Lambrusco Rosso DOC 5€ 25 €
¥ VINROSE + .
Puiattino Pinot Grigio - Venezia DOC 7 € 28 €

Bardolino Chiaretto DOC Allegrini Corte Giara § 6 € 27 €




