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Pinsaci di meno
Pâte à pizza vierge, Jambon de Parme, roquette et crème balsamique

Tagliere Salumi
Prosciutto crudo, Speck dell’Alto Adige IGP, Mortadella pistachée Gran Valle
Menatti, légumes marinés, huile de basilic, olives et assortiment de fromages
italiens, le tout servi sur une planche

Arancini al Ragù 
Boulettes de riz frites au Ragù (2 pièces) , sauce tomate et parmesan

mais pas antipathiques !

Frittura di Mare
Assiette de beignets de calamars, de fruits de mer et de fleurs de courgette

Melone e Parma 
Assiette de melon, Jambon de Parme et crème balsamique

Insalata Estiva
Salade, tomates d’antan, fraises, pesto de basilic, Burrata et crème balsamique

La Croccante
Pâte à pizza vierge, Pancetta croustillante, Burrata Pugliese et pesto de basilic

14€ 

La Scarcioffa
Pâte à pizza vierge, crème d’artichaut, Speck, tomates cerises et copeaux de
Pecorino

Carpaccio di Bresaola
Bresaola, roquette, Grana Padano, huile de citron et pesto de basilic

 9€

10€

17€

12€

15€

13€

Pinse Autentica e Croccante !

La Chiccheri
Pâte à pizza vierge, saumon fumé, parmesan, citron vert et pistaches

14€ 

15€ 

15€ 

Antipasti mais pas antipathiques !

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO



mais pas antipathiques !Pucce Le burger 100% venu des Pouilles

Cotta
Pain à pizza, Prosciutto Cotto, salade iceberg, jus de citron et Gorgonzola,
le tout servi avec des frites

 12€

Cruda
Pain à pizza, Prosciutto Crudo di Parma, roquette et Burrata Pugliese,
le tout servi avec des frites

 15€

Pugliese
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte et champignons

Piccante
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte et Spianata piccante

Classica
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, champignons et
Prosciutto Cotto

DÉCOUVREZ LA STREET FOOD ITALIENNE AVEC
CETTE SPÉCIALITÉ TOUT DROIT VENUE DES POUILLES

AUTENTICA CUCINA

Bianca
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola et Speck 

Calzoni

13€

15€

15€

16€

La pizza, autrement ! 

NUOVO

NUOVO

NUOVO



Margherita                                           10€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais

Napoli                                                   12€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, anchois,
câpres, olives noires

Vegetariana                                          12€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, légumes
grillés, champignons

4 Stagioni                                              13€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais,
Prosciutto Cotto, champignons, artichauts,
olives noires

Bufala                                                    13€
Mozzarella di Bufala Campana, basilic frais

Parmigiana                                           13€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Prosciutto
Cotto, aubergines frites, Grana Padano

Tonno e Cipolla                                    13€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, thon,
oignons, origan

Panna e Speck                                      15€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais,
Speck dell’ Alto Adige IGP, Burrata Pugliese

Parma                                                    15€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Prosciutto
di Parma 20 mesi Cavazzuti, roquette, crème  
balsamique 

Murgiana                                              15€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Saucisses
fraîches, pleurotes, tomates cerises, roquette

Diavola                                                  15€
Mozzarella Fior di Latte, Spianata piccante,
basilic frais

Pizze Rosse
4 Formaggi                                        12€
Mozzarella Fior di Latte, basilic frais, Grana
Padano, Gorgonzola, Emmental, Provola
Affumicata

La Semplice                                      14€
Mozzarella di Bufala Campana, tomates
cerises, basilic, pesto de basilic

Italiana                                             17€
Base Ciccio, Prosciutto di Parma 20 mesi
Cavazutti, Mozzarella di Bufala Campana,
basilic frais, tomates séchées (garnitures
ajoutées à froid)

La Bianca ﻿                                        17€
Mozzarella Fior di Latte, Coppa stagionata,
tomates séchées, roquette, Burrata

Profumi di Mare                              18€
Mozzarella Fior di Latte, crème de courgette
Demetra, saumon fumé tranché main, Burrata
di Pugliese, zestes de citron vert

Tartufata                                          19€
Mozzarella Fior di Latte, crème à la truffe
Demetra, champignons, Mortadella à la truffe
Gran Valle Menatti, roquette, tomates cerises

Pistacchiosa                                     19€
Mozzarella Fior di Latte, crème de pistache
Demetra, Mortadella Gran Valle Menatti,
Stracciatella, tomates confites, pistaches
concassées

Pizza de Nico                                   15€
Voir la suggestion du jour à l’ardoise

Pizze Bianche
Base Mozzarella Base Tomate

S U P P
L ÉM EN T S

LÉGUMES             2€

FROMAGES          3€

CHARCUTERIE   4€

BURRATA              6
€

PATATINE       3.50€

Assiette de frites, sauce cocktail



Gnocchi alla Sorrentina
Gnocchi de pommes de terre, sauce tomate basilic et mozzarella 

Cacio e Pepe
Spaghetti, sauce Pecorino et poivre

Spaghetti alla Carbonara 
Spaghetti, jaunes d’œuf, Pecorino Romano, poivre et Guanciale

Lasagna Tradizionale
Lasagnes faites maison, recette traditionnelle de Bologna

Raviolacci
Ravioli à la viande braisée, sauce tomate, Parmesan et basilic

Paccheroni Peperone
Paccheri de Cecco, crème de poivrons, Stracciatella, Pancetta et poivre

Linguine alla Calabrese
Linguine, Saucisse ‘Nduja, sauce tomate et basilic

17€

Risotto di Nico
Risotto aux asperges, fraises et Parmesan rapé

18€

Scaloppina alla Milanese
Escalope de veau panée, tagliatelles fraîches et Parmesan

   ELLES SONT DE RETOUR ! 

Lasagna al Tartufo
Lasagnes faites maison, Prosciutto Crudo di Parma, crème de truffe,
mozzarella, Parmesan et champignons

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO

Piatti Caldi & Pasta Amore e Pasta

13€

13€

14€

15€

16€

16€

Pasta della settimana
Voir la suggestion du jour à l’ardoise

19€

16€

RAVIOLI

LINGUINE SPAGHETTI

PACCHERI TAGLIATELLE

19€

LASAGNA

PASTA



Menu dei Piccolini

Piatti
Pizza Margherita 

ou
Pizza 4 Formaggi

ou
Gnocchi Sauce Tomate

ou
Piccola Lasagna

Boisson
Sirop à l’eau

Dolci
Piccola Panna Cotta

ou
Piccolo Gelato

10€
Pour nos Bambini – jusqu’à 10 ans



Dolci Un Momento di Dolcezza

Panna Cotta
Panna cotta vanille et tartare de fraises au basilic

7€ 

Cuore di Pistacchio
Fondant chocolat noir et pistache, cœur coulant

8€ 

Sorbetto al Limone
2 boules de sorbet citron, menthe et limoncello

8€ 

Affogato al Caffè
2 boules de glace vanille et caffè

8€ 

Tiramisù Fruits Rouges
Tiramisù traditionnel, la recette est aussi secrète 

8€ 

Cassata Siciliana
Crème de ricotta, génoise légère, pâte d’amande pistache,
pépites de chocolat noir

8€ 

Dolce della settimana
Voir la suggestion du jour à l’ardoise

8€ 

Buon Appetito !

Tiramisù Tradizionale
Tiramisù traditionnel, recette secrète della casa

8€ 

Profumi Gelato
Glace Pistache, Vanille, Noisettes Nocciola Piemonte IGP, Fior di Latte et Chocolat

2 BOULES

mais pas antipathiques !Gelati La Saison des glaces est ouverte !

Profumi Sorbetto
Sorbet Citron de Sicile, Mandarine et Figue

1 BOULE 3 BOULES
      3€                       5€                       7€

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO



Crème de Liqueur
Crema Alpina : Douceur & Tradition des Alpes Italiennes
Savourez les Liqueurs Crema Alpina, des liqueurs crémeuses
parfaites en Digestif ou en Apéritif
Découvrez des saveurs uniques :

Fraise des BoisFraise des Bois

Fior Di LatteFior Di Latte

MelonMelon

PistachePistache

P R O C H A I N E M E N T   S A V E U R   C A F É  !

NUOVO

Autentica



LA CARTA
bIBITE

C a m p a r i

M a r t i n i  b l a n c  /  M a r t i n i  r o u g e

R i c a r d

K i r

L ’ i n c o n t o u r n a b l e  S P R IT ZL ’ i n c o n t o u r n a b l e  S P R I T Z

A c q u a  n a t u r a l

A c q u a  c o n  g a s  

A c q u a  n a t u r a l e

A c q u a  c o n  g a s

C o c a

F u z e  T e a
 
c o c a ,  o r a n g e ,  c i t r o n  
S u c c o  d u  F r u t t a
o r a n g e ,  A . C . E  a n a n a s

Tomarch ioT o m a r c h i o

AperitivoAperitivo  

SoftsSofts

DigestivoDigestivo

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération

birrabirra
1 5  c l

6  c l

6  c l

3  c l

1 5  c l

9 €

6 €

6 €

6 €

7 . 5 0 €

4 . 5 0 €

4 . 5 0 €

3 €

3 €

5 €
4 . 5 0 €

4 . 5 0 €

4 . 5 0 €

PRESS ION

P o r e t t i

G r i m b e r g e n

B r o o k l y n  I P A

BOUTE I LLE

N a s t r o  A z z u r o

ART I SANALE

S t ’ o r t a  B l a n c h e

S t ’ o r t a  A m b r é e

6 €

9 €

9 €

5 . 5 0 €         8 . 5 0 €

5 . 5 0 €         8 . 5 0 €

6 . 5 0 €         9 . 5 0 €

25cl             50cl

 33  c l

1  L

1  L

5 0  c l

5 0  c l

3 3  c l

3 3  c l

2 7 , 5  c l

2 0 c l

L i m o n c e l l o

A m a r e t t o

M a r s a l a

G r a p p a  D i c i o t t o l u n e

W i l l i a m  L a w s o n ’ s  F i n e s t  B l e n d

J a c k  D a n i e l ’ s  n ° 7

C r e m a  A L P I N A  L i q u o r e

S h o t  d e  L i q u e u r  

M e l o n ,  F r a i s e ,  F i o r  d i  L a t t e ,

C a f é ,  P i s t a c h e

L i g n e  d e  6  S h o t

M e l o n ,  F r a i s e ,  F i o r  d i  L a t t e ,  C a f é ,

L i m o n c e l l o ,  P i s t a c h e

5 €

8 €

5 €

8 €

6 €

8 €

4 €

2 0 €

4  c l

4  c l

6  c l

5  c l

4  c l

4 c l

4 c lE x p r e s s o  

D o u b l e  e x p r e s s o

C a f é  a l l o n g é

T h é  

C a p p u c c i n o

C a f f è  L a t t é

2 . 8 0 €

3 . 5 0 €

2 . 8 0 €

4 €

4 . 5 0 €

4 . 5 0 €

CAFFETERIACAFFETERIA NUOVO



VINI BIANCHIVINI BIANCHI

VINI ROSSIVINI ROSSI

25 €
26 €
25 €

VINI ROSEVINI ROSE
28 €
27 €

Nero D’Avola - Sicilia DOC Brigantello 
Montepulciano d’Abruzzo Casal Farneto 

carta

dei vini

carta
dei vini

LE BOLLICINELE BOLLICINE
Prosecco Classico  28 €8  €

75 CL15 CL

Puiattino Pinot Grigio
Orvieto Classico DOC 
Soave Montecampo

28 €
6 €

7  €

27 €

25 €5 €

Barbera d’Asti DOC - Poggio Le Coste  
Lambrusco Rosso DOC 

26 €5.50 €

5.50 €

5 €

Puiattino Pinot Grigio - Venezia DOC 
Bardolino Chiaretto DOC Allegrini Corte Giara

7  €
6 €

5 €

SIC IL IASICILIA

ABRUZZOABRUZZO
UMBRIAUMBRIA

EMILIA-ROMAGNAEMILIA-ROMAGNA

VENETOVENETO

FRIULI - VENEZIA GIULIAFRIULI - VENEZIA GIULIA

PIEMONTEPIEMONTE


