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LES BRUSCHETTAS a a w Y
ﬂ. ‘. |

) LATRADI 7€ v
Bruschetta, huile d'olive, ail, origan, tomates cerises e basta
LA CRUDA 9€

Bruschetta, huile d'clive, prosciutto di Parma 20 mesi Cavazzuti,
stracciatella, tomates cerises

huile de basilic, gressins, olives, }'E'_tﬂﬂt s&rw sL|r une planche

B . IO NN
Assiette de frites e

Pasta Dolei

= 10€ =

LA ROSA10€ - =
Bruschetta, huile d'olive, saumon fumé des lles Féroé tranché = PIZZA MARGHERITA v =
main a la ficelle, tomates jaunes, zestes de citron vert = ou =
= PIZZA 5 FORMAGGI v =

PIATTO DI CALAMARI FRITTI 7€ = ou =
Assiette de calamars frits, assortiment de fromages italiens =  GNOCCHI SAUGE PARM[G!ANO v =
) TARTUFO BURRATA 8€ = \19 .' =
Burrata a la truffe 100g, Pancetta Valpadana, roquette g WA AL PSN‘I’{SDORQ v é
POLPETTE MELA-GRANA & RUCOLA 7€ v = { Py w&_. =
3 Boulettes de pain a l'aubergine et grana padano servi avec de § i SIROP A L‘EAL.I : ;:'; é
la roquette £ _ = \ b ol =
INSALATA ITALIANA 17€ i = =
L = PICC&i:A PANNAL TA =

Prosciutto crudo, Speck dell’ Ai‘l‘o ﬁdlge ifSP ortadella = aﬁoﬂjﬁ--- =
pistachée Gran Valle Menatti, parmlgianﬁ Iégumes marinés, = =
= PICCOLO GELATO =

(y SPAGHETTI ALLA CARBONARA17€ . VITTORIAMISU 8€
Spaghettis, jaune d'ceuf, guanciale Sorrentino au poivre noir, Tiramisu traditionnel, recette secréte della casa
pecorino sardo CUORE DI PISTACCHIO BE
LASAGNE TRADIZIONALE 15€ Fondant chocolat noir et pistache, coeur coulant
Lasagnes faites maison, recette traditionnelle de Bologna chocolat blanc s I,—::;f'f

() PENNETTE MORTAZZA 16€ I\ NUVOLA BIANCA 8€ I \ }__’;/ — 2
‘I«:ferl.llgehzten ct*:cén::n?etpiﬂa?:;e sDe:}e“aia?elTlrtadzltlj irean Panna Cotta maison, coulis fruits rouges H,j{
cgncas:é:s | . é 3; QCQ : -wa* "N iy e DEI N&PDLI - W~ ﬁf‘;’/ Il
LO GNOCCO 15€ N A |y Savar[n imbibé au rhum '-:;;:_{:___ N __,,_/f ¥
Gnocchi de pommes de terre, saucaparm1gmno reggiano, CAFFE GOLOSO 8€ 1,_. o \H'""'_'L:_?’ i L
speck dell Alto Adige IGP, tomates cerises | Pasticcini, caffe, glace vanille™ o Ty A g
PASTA DE LA SETTIMANA 16€ N Vi WA (¥ PROSECCO GOLOSO 10€ ~ QT
Voir la suggestion a l'ardoise WL Pasticcini, prosecco, glace vanille =

"~.‘ ' LA NUTELLOSA 8€
Pizza au nutella, noisettes et pistaches concassées
DOLCI DE LA SETTIMANA 8€
Voir la suggestion a I'ardoise
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Base Mozzanella ouw Jomate FRaMAaTgEe

VIANDES 3€
MARGHERITA 1D€ .\' Niet & Piotro rdpondant i vos golts of anvies
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive sl
5 FORMAGGI 12€ v

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, bas&hc frais, huile d'olive, grana padano, gorgonzola,
emmental, provola affumicata ( =

. i,

4 STAGIONI 13€ ,;_” ;‘r S,

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior diJgIrte basﬂls’ifrals. huale d'olive, prosciutto cotto, champignons,
artichauts, olives noires Bl o P& a,l‘\ \

PANNA & SPECK 15€ [T = e Y

\_ = \
Sauce tomate San Marzano, mozzarellafno’r 3;]1 Iaﬁef hﬂﬁﬂl(} I’r‘als hulle d'olive, speck dell' Alto Adige IGP,
burrata pugliese : 2/

;__ I : ":E:F—:—,H “f—-—
PARMA 15€ =)" ;e

,,_:»——'"-_ P

Sauce tomate San Marzano, mozza‘r&ﬂafff@uﬁ llaﬁé‘basxllc frals, hu:le d olive, prosciutto di Parma 20 mesi
Cavazzuti, roquette, creme de balsahﬁque Modena

BUFALA 13€ V

Sauce tomate San Marzano, mozzarella di bufala campana, basilic frais, huile d'clive

DIAVOLA 14€

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, salame piccante

NAPOLI 10€

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, anchois, capres, olives noires
TONNO & CIPOLA 13€

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, thon, oignons, origan
VEGETARIANA 12€ v

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, Iégumes grillés, champignons

) PISTACCHIOSA 19€

“Toutes les pizzas sont faites avec de la farine 5 Stagioni'® -

Creme de pistache Demetra, mortadella Gran Valle Menatti, stracciatella, tomates confites, pistaches
concassées

ITALIANA 17€

Base Ciccio, prosciutto di Parma 20 mesi Cavazutti, mozzarella di Bufala campana, basilic frais, tomates
séchées (garnitures ajoutées a froid)

7 PROFUMI DI MARE 18€

Creme de courgette Demetra, mozzarella fior di latte, saumon fumé tranché main, burrata di pugliese, zestes
de citron vert .»’/ i Moy
PARMIGIANA 13€ o

|l.
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, prgacmtto cot{to aubergines
frites, grana padano Sy x. ,_:‘;q e

MURGIANA 15€ R Wy

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, saums,sés f?&chés,_pleurbtes,
tomates cerises, roquette : . 7 \

X

CALZONE 15€ \_ f :
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, champlgnons proscnutto c:ottc-
PIZZA DE NICO 15€ Ly

Voir la suggestion a l'ardoise
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

RHUM Campari 6¢cl Q€Q“Q =
HAVANA BLANC / AMBRE 4CL 7€/ 9€ Martini blanc / Martini rouge 6cl 6€ ?
TROIS RIVIERES BLANC / AMBRE 4CL 7€/ 9€ Ricard 4 cl 6€ c&/
DON PAPA 3CL 14€ Picon 3cl 5&-
DIPLOMATICO 3CL 16€ Cocktail Spritz 12cl 9€
RHUM ARRANGE 3CL 10€ -
VODKA
POLIAKOV 3CL 7€ Moretti S e Aequa Tt 4.50€
BELVEDERE 3CL 10€ Affligem 5€ 8¢ faf%:‘:afo‘:' 3.00€
GIN :ls:stro azzuro 6€ ﬁ::: :'l'::r:",tzacl; Sprite ; 4 50€
Tomarchio 27,5cl 4.50€

GORDON'S 4 CL 7€
BOMBAY SAPPHIRE 4CL 9€¢

HENDRICK’'S 4CL 10€
WHISKY

WILLIAM LAWSON'S 3CL 6€
JACK DANIEL’S 3CL 8€
ABERLOUR 10 ANS 3CL 9€
JOHNNIE WALKER 12 ANS 3CL 10€
LAGAVULIN 16 ANS 3CL 13€
NIKKA 3CL 13€

Get 27 / Get 31 4cl
Cognac Hennessy 4cl
Armagnac 4cl
Bailey’s 4cl
Limoncello 4 cl
Amaretto 4 cl
Marsala 10cl

Grappa Diciottolune 5ci

7€
9€
9€
7€
7€
8€
5€
8€

Succo du Frutta 20 cl 4€

orange, A.C.E, ananas, péche

Expresso

Café allongé

Double expresso

Thé 4€
Cappuccino 4€
Chocolat 4€
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AMIRA Nero D’Avola - Sicilia DOC

CANTINA ZACCAGINI - Montepulciano d’Abruzzo DOC

LILIUM Toscana - Governo IGT

Queraioli Rosso Dolce | alle
ReggianoLAMBRUSCOD

VALPOLICELLA Cantina de Verona

Lineico

LIBRANDI Critone Calabria IGT
SIMERA Chardonay Salento IGT

PUIATTINO Pinot Grigio DOC

Ca’ Bolani - PROSECCO DOC
ROSAMMURI Rapitala Terre Siciliane IGT
BARDOLINO Chiaretto DOC

PINOT GRIGIO Blush delle Venezie IGT

Quercioli Rosato Dolce LAMBRUSCODOC

»fc— ta |

!ﬁc — 1@

< 75cl
T ~15cl

75cl

75cl
15cl

- 75cl
~15cl

37,5cl

w 75cl
. 15cl

- 75cl
15c|

75cl

75c|
v . 15cl

75cl
37,5cl

75c|
15c|

75cl

75c|
15c|

25€
7€

15€

30€
17€

23€
6€

28€

25€
7€



