Menu Groupe

Entrées

Gazpacho verde Romano «#.
CEuf poché en salade folle
Mille-Feuilles de légumes d’été au fromage frais et basilic

Plats

Retour de péche au lait de coco et curry
Parmentier d’effiloché de boeuf, poivre concassé
Fricassée de poulet basquaise

Boulgour aux légumes du Soleil en ratatouille )

Desserts

Cheesecake aux fruits rouges
Salade de fruits frais, sorbet du moment
Bavarois au chocolat

Eaux minérales & 25cl de vin
Café ou the

@ Plat Vegan

Choix unique pour I'ensemble des convives a partir de 30 personnes

Le chef se réserve le droit de modification
en fonction de la saison et des retours de marché

Résidence Chateau du Mée
571 Avenue Jean Monnet -- 77350 LE MEE SUR SEINE
Tel : 00.33(0)1.81.18.00.00 - www.rcdm.fr
® 0 @chateaudumee




Menu Groupe

Entrées

Carpaccio de Saumon aux Algues Sauvages
Tomates roties a I'ail, burrata et pesto maison
Ravioles de Royan, creme de courgettes
Salade Crétoise a la Feta

Plats

Faux-Filet sauce Marchand de Vin

Filet de dorade, sauce vierge

Supréme de poulet au vinaigre de framboise
Sauté de veau en Piperade

Desserts

Tartelette au citron meringuée

Carpaccio d’ananas a I'hibiscus

Mi-Cuit au chocolat, coulis de framboises

lles Flottantes, créeme anglaise vanille, pralin rose

Eaux minérales & 25cl de vin
Café ou the

choix unique pour I'ensemble des convives a partir de 30 personnes

Le chef se réserve le droit de modification
en fonction de la saison et des retours de marché

Résidence Chateau du Mée
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Menu du Chateau

a partir de 10 personnes
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Entrées

Thon en carpaccio, vierge a I'huile de Sésame,
perles de citron Yuzu
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Tartare de langoustines et cabillaud aux algues sauvages
et huile de homard

Tarte fine a I'échalote confite, escalope de foie gras
poélée, glacis de betteraves

Plats

Tournedos de filet de beeuf, jus corsé a I'ail noir
Réti de Lotte, créeme de chorizo Bellota Ibérique
Canon d’agneau en crolte de thym

Servi avec les retours du Marché, suivant la saison

Desserts

Pinna Colada destructurée
Sabayon de fruits de saison au Prosecco

Trio de mousses chocolat en mille-feuilles

Eaux minérales & vin a discrétion

Café ou thé
% choix unique pour I'ensemble des convives a partir de 30 personnes

Le chef se réserve le droit de modification
en fonction de la saison et des retours de marché
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Tel : 00.33(0)1.81.18.00.00 - www.rcdm.fr
(©)] @chateaudumee




