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AmuseBouche

Entrée
Carpaccio de Saint Jacques, 
granité pomme Granny Smith

Terrine de foie gras maison,
chutney de clémentines

Débutez doucement avec un verre de vin

Dessert Piña Colada déstructurée

Crêpe soufflée au chocolat
Finissez en beauté avec une coupe de vin pétillant

Plat
Noisette d’agneau à l’ail noir,

mille-feuilles de légumes à la truffe

Pavé de lotte & chips de topinambours,
émulsion de champagne

Poursuivez délicieusement avec un verre de vin

Bon   Appétit

Cocktail des amoureux

89€ /par personne


