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A Partager... ou pas ! S

LES BRUSCHETTAS
Q) LATRADI7€ Y “

Bruschetta, huile d'olive, ail, origan, tomates cerises e basta
P1ZZA MARGHERITA v

LA CRUDA 9€

Bruschetta, huile d’olive, prosciutto di Parma 20 mesi Cavazzuti,
stracciatella, tomates cerises
LA ROSA 10€

Bruschetta, huile d’olive, saumon fumé des lles Féroé tranché

R O A R

main a la ficelle, tomates jaunes, zestes de citron vert Oou

PIZZA 5 FORMAGGI v
PIATTO DI CALAMARI FRITTI 7€ ou
Assiette de calamars frits, assortiment de fromages italiens GNOCCHI SAUCE-PARMIGIANO \/

) TARTUFO BURRATA 8€ 3 5T
Burrata a la truffe 100g, Pancetta Valpadana, roquette PASTA Al, POMQDORD
POLPETTE MELA-GRANA & RUCOLA 7€ v i S
3 Boulettes de pain a l'aubergine et grana padano, servi avec de ;jf SIROP A L'EAU /)
la roquette O ' \ s
r‘

INSALATA ITALIANA 17€ X PICCOMA PANNAGETTA
Prosciutto crudo, Speck dell’ A?‘g’a Adige IGP, I\L/Ilfortad lla o
pistachée Gran Valle Menatti, parf'hjglano [egumes marinés,

PICCOLO GELATO

huile de basilic, gressins, olives, le:tout'servi sur une planche

PATATINE 3€ v = e =
Assiette de frites

Pasta Dolei

¥ SPAGHETTI ALLA CARBONARA 17€ Y, VITTORIAMISU 8€
Spaghettis, jaune d'ceuf, guanciale Sorrentino au poivre noir, Tiramisu traditionnel, recette secrete della casa
pecorino sardo CUORE DI PISTACCHIO 8€
LASAGNE TRADIZIONALE 15€ Fondant chocolat noir et pistache,_coeur co
Lasagnes faites maison, recette traditionnelle de Bologna chocolat blanc

) PENNETTE MORTAZZA 16€ NUVOLA BIANCA 8e

Pennette, creme de pistache Demetra, mortadella Gran

Valle Menatti, tomates cerises, stracclatella pistaches IL RE DEI NAPOLI 8€

concassées RN/
LO GNOCCO 15€ ™ Savar[n imbibé au rhum |
Gnocchi de pommes de terre, sauce parmigiano reggiano, CAFFE GOLOSO 8€
speck dell’ Alto Adige IGP , tomates cerises \ Pasticcini, caffe, glace va ALl \/
PASTA DE LA SETTIMANA 16€ \ ¥ PROSECCO GOLOSO 10€ \ 19/
Voir la suggestion a 'ardoise \ \\\3 “‘)/ 2\ Pasticcini, prosecco, glace vanille alh

LA NUTELLOSA 8€

Pizza au nutella, noisettes et pistaches concassées
DOLCI DE LA SETTIMANA 8€
Voir la suggestion a l'ardoise
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LBase Mozzanella ou Jomate FromAcTES

VIANDES 3€
MARGHERITA 10€ V¥
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive
Y 5 FORMAGGI 12€ v

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di Iatte basilic frais, huile d'olive, grana padano, gorgonzola,
emmental, provola affumicata

4 STAGIONI 13€

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte basilic frais, huile d'olive, prosciutto cotto, champignons,
artichauts, olives noires

PANNA & SPECK 15€ X’

Sauce tomate San Marzano, mozzarella ‘flor dl latte, basmc frais, huile d'olive, speck dell" Alto Adige IGP,
burrata pugliese

PARMA 15€ AW,

Sauce tomate San Marzano, mozzarella floﬁ*dLlétte basilic frais, huile d'olive, prosciutto di Parma 20 mesi
Cavazzuti, roquette, creme de balsamique Modena

BUFALA13€ V
Sauce tomate San Marzano, mozzarella di bufala campana, basilic frais, huile d'olive
Y DIAVOLA 14€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, salame piccante
NAPOLI 10€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, anchois, capres, olives noires
TONNO & CIPOLA 13€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, thon, oignons, origan
VEGETARIANA 12€ Y
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, Iégumes grillés, champignons

o o [ ]
Nizze Nivine
W PISTACCHIOSA 19€

Creme de pistache Demetra, mortadella Gran Valle Menatti, stracciatella, tomates confites, pistaches
concassées

ITALIANA 17€

Base Ciccio, prosciutto di Parma 20 mesi Cavazutti, mozzarella di Bufala campana, basilic frais, tomates
séchées (garnitures ajoutées a froid)

Y PROFUMI DI MARE 18€

Creme de courgette Demetra, mozzarella fior di latte, saumon fumé tranché main, burrata di pugliese, zestes
de citron vert

PARMIGIANA 13€

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d’ oI|ve prosciutto cotto aubergines
frites, grana padano

MURGIANA 15€

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d’olive, saucnsses fra|ches pleurotes,
tomates cerises, roquette ,

CALZONE 15€ : ‘
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive, champignons, prosciutto cotto
PIZZA DE NICO 15€

Nico & Pietro répondent a vos godts et envies
avec plaisir

-4

“Toutes les pizzas sont faites avec de la farine 5 Stagioni

?

Voir la suggestion a l'ardoise




