Terrine de foie gras maison, cﬁutney c[ ozgnons rouges + HOE ,
Fricassée de supions, tomates conﬁtes et 6@51[15 | -

Cm:pacczo de Saint ]acques fer[es de mangue et chk[es cfe concomﬁre g > 7‘ -
Méli-Mélo de tomates, burrata et j?esto St e -

Entrée du Jour

NOS METS CHAMDSS =3 = d i 11€
Cote d’ agnea. aw romarin, grenaz[[es d [ az[ e #400€ | |
Pavé de F[etan vzerge au cztron vert et carottes navets 6ottes e

ESC(/I[Q]% 6[6 veaujus COMTt foe[ee a{e cﬁamfzgnons

Limande meuniere, riz sauvage aUx feves
Plat du Jour

NOS PESSERTS e . 9 £
Bavarois mangue coco - | = S | :

Crac de chocolat praliné

Sablé aux fmzses g[ace yaourt

Cm:paccw d orange au thé vert, sorﬁet cztron

Dessert du Jour

Choix du fromager Tomme de Savoze & brie de Meaux
*Formule soirée eto}pe squo[ement a payer sur Jv[ace |

Forwwles

*Szgoy[ément a rcy’outer aux tam’fs

Entrée + Plat - ' Entree ‘
5 24 € + Plat 9% €
Plat + Dessert + Dessert

bev Appélil |



