NOs EN T KEES L e = = ? €

Caviar ' auﬁergmes et son aeuf mo[[et tartme gm[fee a [ at[

Avocat a la Briile, tartare c{e saumon en feuz[ﬁz c[e mc{zs nozr =

Barmgou[e de [egumes c[e sazson crottm c{e cﬁevre au fzment c[ E{pe[ette
Brochette de St Jacques, julienne de fozreaux sauce vierge

Entrée du Jour

NOS METS CHAUDS ’ e 13€
Entrecote 6eurre Maitre d’ Hote[ fommes c{e terre grenaz[&zs et sucrme + 4 OO€ -- |

Dos de cabillaud au Safmn iz sauvage -

Navarin d' ](gneau frzntanzer [egumes vert fre

Pavé de saumon au coulis c{e poivron Jaune gmtm 5 Jmmte cfouce
Plat du Jour

NOS PESSERTS s i 9 £
Mousse au chocolat fagon Liégeoise Sk |

Baba au rhum et frm’ts rouges S A =

C[afouti aux _poires & o

Salade de frm’ts fmis, sorbet _passion
Dessert du Jour

Choix du fromager Morbier & brie c{e Meaux

FOTWLM[@ soiree eto}pe Sprf[ement advayer SW"JI?[OLCQ |

Forwwles

*Szgoy[ément a rcy’outer aux tam’fs

Entrée + Plat - ' Entree ‘
5 24 € + Plat 9% €
Plat + Dessert + Dessert

bev Appélil |



